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Abbinamenti:

Pinot Grigio

Il vecchio Ramato della tradizione Friulana. Le uve vengono raccolte
a piena maturazione ed immediatamente diraspate in vasca, dove
vengono sottoposte ad una macerazione a freddo di 12 ore. Dopo
una pigiatura estremamente soffice ed una chiarifica statica
fermentiamo il mosto in vasche di accicio inox a temperatura
controllata. Il vino & stato affinato suilieviti per5 mesi. La malolattica
non ¢& stata svolta

5 anni
colore ramato, con l'evoluzione emergono sfumature rosa

spettro armonico molto ricco, uvetta e fiori di campo, sensazioni
appena accennate di frutta esotica

grande morbidezza e piacevolezza sul palato, corrispondente al
naso. In secondo piano emergono le note tanniche tipiche dei vini
bianchi con prolungato contatto con le bucce

salumi delicati, piatti di pesce anche crudo, primi e risotti con erbe,
carni bianche in umido




