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Sauvignon Blanc

Lavorazione: per questo vino scegliamo le migliori partite di uva, raccolte a 
piena maturazione. La pigiatura è sofficissima. Il mosto fermenta 
in barriques di rovere francese, nuove e di secondo passaggio. Il 
vino resta sui lieviti fino a pochi giorni prima 
dell’imbottigliamento. Per tutto il periodo dell’affinamento in 
legno (10 mesi) vengono effettuati 4 batonnage al mese. La 
malolattica è svolta al 100%

Durata: 10 anni e più

Vitigno:

Colore: giallo oro brillante

Profumo: complesso e delicato, con note evidenti di pesca bianca e sentori 
di salvia, molto in sottofondo sensazioni di vaniglia e tostatura

Sapore: morbido, di larga struttura e lunga persistenza, con note tostate 
e vanigliate; grasso ed avvolgente. Retrogusto di frutta e nocciole

Abbinamenti: risotto agli asparari o alle erbe aromatiche, branzino al forno con 
patate e pomodori, carni bianche alla griglia o speziate

Sauvignon "Ronc di Juri
Friuli Colli Orientali

Denominazione di Origine Controllata


